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MENU PASTEL

Douceur de Poireawx et Pommes de Terre, Jaune d ’(E’Lf Payﬁ[é Chocolat
ou
Déclinaison d’ Asperges & Ail des Ours, Angw'//e ﬁme’e & /(ez‘c/zup de Betteraves

ou

Tartare de Ba%f au Couteau, Sauces en Nuances : Acidulée, Salée et Pimentée
Tendresse d. Agneau en 2 Cuissons, Pesto Menthe et Douceur Racinaive

ou

Risotto d Asperges vertes, Pleurotes et Vieux Rodez

ou

Filet de Dorade nacré, Endives f[)na’am‘es et Emulsion Vanille

Fromages d Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins. (Suppl. 8 €)

Alliance chocolatée et Panais cory‘[é Fraicheur de G[ngemére et Fleur de Sel

ou

Mélodie de [a Pomme : Textures Corﬁ'z‘es, Onctuosité Tonka et Opa/z'ne Crogquante

Au Prix de 49 €

Prix des Menus est Hors boissons
Prix nets et Service compris
Viandes exclusivement d’origine francaise
Une carte mentionnant les allergénes est disponible sur demande



MENU DEGUSTATION

Dégustation en 4 Services

Amuse-Bouche
Asperge blanche, Huitres, (E LfS‘ de Poissons volants

Foie gras Mi cuit, Vin jaune

Selle d Agneau, Endives, Sauce po[vra&/e

Pause Fraicheur

Fromages d Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins. (Suppl. 8 €)

Déclinaison de Poires, Glace Cardamome

Au Prix de 69 €

Prix des Menus est Hors boissons
Prix nets et Service compris
Viandes exclusivement d’origine frangaise
Une carte mentionnant les allergénes est disponible sur demande



LA CARTE

Pour commencer

Douceur de Poireawx et Pommes de Terre, jaune A& Lf papfa[zﬁ Chocolat
Déclinaison d. Asperges & Ail des Ours, /lngu[//e ﬁmée & /(ez‘c/zup de Betteraves

Tartare de Bcaf au couteau, Sauces en nuances : Acidulée, Salée et Pimentée

La Mer

Filet de Dorade nacré, Endives _/ondam‘es, Emulsion vanille

Filet de Saint Pierre, Céleri rave en Texture, Bisque

La Terre

Tendresse d. Agneau en 2 Cuissons, Pesto menthe et douceur Racinaire
Risotto Asperges vertes, Pleurotes et Vieux Rodez

Filet de Beeuf (=180 gr) Pommes de Terre fondantes, Carottes des Sables

Le Fromage et Douceurs

Fromages d Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins.

Alliance chocolateée et Panais conj[[z‘, Fraicheur de G[ngembre et Fleur de Sel
Mélodie de [a Pomme : Textures cmﬁz‘es; Onctuosité Tonka et Opa/[ne croquante

M cuit Chocolat. Glace pra/[né CrémeAng/a[se

Carte et Menus élaborés par notre Chef Charly Chassat

Pour les Réservations : 0o 33 (0)5 63 60 8o So
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