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MENU PASTEL Au Prix de 55 €
Graviax de Bas'bf Caviard. i‘luée};g[ne, Condiment Cépres

ou

Crevettes en Tempura au Satay, Vierge de Légumes et Mayonnaise Miso

ou

Tomate en Texture, Basilic et Stracciatella
Demi Magret de Canard, Semoule, Poivron et Framboises

ou

Truite des Pyrennées, Beurre blanc, Sarvasin

ou

Pomme de Terre printaniere, Eryngt, C) rémewx Ail noir
Fromages d Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins. (Suppl. 9 €)

Biscuit Madleleine, Figues, C reme g/acée Bez;gamoz‘fe/&'y@an
ou

Déme en Chocolat et Coeur Kalamasi, Créme g/acée Re:g//sse

ou

Payﬁ[l‘ g/acé Citron vert, Melon et Olives noires

MENU DEGUSTATION Au Prixde 79 €

Ce menu est servi pour lensemble des convives de la table

Amuse-Bouche

Tarte ﬁne, Homard bleu, Mayonnaise Yuzu ez‘A[/conffz‘

Foie gras marbré, C’/zuz‘n@/ de Figues, Salade d’Herbes
Ris de Veau g/acei /’om%;es de Terre et pelits Légumes
Pause ;;-fa[c/zeur
Fromages d Occitanie Sé/ecfzbnné% et affinés par nos Soins. (Suppl. 9 €)

Desseﬁ‘ du Moment



LA CARTE

Pour commencer

Tomates en Texture, Basilic et Stracciatella

Gravlax de Baezgf Caviard. i‘lubez;g[ne, Condiment Capres

Crevettes en Tempura au Satay, Vierge de Légumes et Mayonnaise Miso

Tarte ﬂne, Homard bleu, Mayonnaise Yuzu ez‘/l[/cozﬁf

Foie gras marbré, C/zuz‘nq/ de Figues, Salade d’Herbes

La Mer

Truite des Pyrénées, Beurre blanc, Sarvasin
Filet de Saint Pierre, Bisque de Homard, Riz Crousfzfondam‘
Filet de Turbot de Galice, Bisque de Homard, Riz Crousftfondam‘

La Terre

Pomme de Terre printaniere, Eryngi, Crémeux Ail noir
Demi Magret de Canard, Semoule, Poivron et Framboises
Entrecéte (320 g), Pommes de Terrve fondantes, Brocolis

Filet de Baezyf d Aubrac, Pommes de Terre et pelits Légumes
+ Supplément Foie gras poélé + 15 €

Le Fromaqge et Douceurs

Fromages d Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins.

Biscuit Madeleine, Figues, Creme g/acée Bergamoz‘z‘e/&ﬁfan
Déme en Chocolat et Coeur Kalamansi, Créme g/acée Re:g//sse

Payﬁ[f g/acé Citron vert, Melon, Olives noires

M cuit au Chocolat, Créme g/acée Féves de Tonka, C’rémeAng/a[se

Prix des Menus est Hors boissons
Prix nets et Service compris

Pour les Réservations : 0o 33 (0)5 63 60 8o 8o
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