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MENU PASTEL

Médaillon de Pied de Porc, Créme de Panais, Huitres en Texture

ou

Graviax de Truite, Jaune d ’aezf cory‘iz‘ au Soja, Betterave

ou

Asperges vertes d’Eric Lallég, Quinoa, Graines de Moutarde marinées

Navarin d. Agneau printanier et sa Colelette, Navets, Carottes, Jus vinaigré
ou

Lieu jaune nacre, Moules, Poireaux fondanfs, Roudlle

ou

Risotto d Asperges et Shitaké, Ecume de Viewx Rodez

Fromages d Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins. (Suppl. 9 €)

Kiwi en Vacherin, Meringue crogquante, Coeur coulant au Miel de [a Vallée du Tarn

ou

Chocolat noir en Texture, Agrume, Touche anisée de Fenoui/

Au Prix de 55 €

Prix des Menus est Hors boissons
Prix nets et Service compris
Viandes exclusivement d’origine francaise
Une carte mentionnant les allergénes est disponible sur demande

Carte et Menus élaborés par notre Chef Charly Chassat



LA CARTE

Pour commencer

Médaillon de Pied de Porc, Créme de Panais, Huitres en Texture
Graviax de Truite, Jaune d ’aeu/f corﬁf au Soja, Betterave
Asperges vertes d’Eric Lallée, Quinoa, Graines de Moutarde marinées

Foie gras Mi- cutt, Gel au Gaillac doux et Rhubarbe

La Mer

Lieu jaune nacre, Moules, Poireaux f[ma’am‘s, Rouille

Filet de Turbot de Galice, Asperges vertes, Beurre blanc

La Terre

Navarin d Agneau printanier et sa Cotelette, Navets, Carottes, Jus vinaigré

Risotto d. Asperges et Shitaké, Ecume au Viewx Rodez

Filet de Bcwf dAubrac, Légumes printaniers et Pommes de Terre
+ Supplément Foie gras poélé + 15 €

Le Fromage et Douceurs

Fromages d Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins.

Kiwi en Vacherin, Meringue croquante, Coeur coulant au Miel de la Vallée du Tarn
Chocolat noir en Texture, Orange Sanguune, Touche anisée de Fenoud/

M cuit au Chocolat, Créme g/acée Féves de Tonka, CrémeAng/a[se

Prix des Menus est Hors boissons
Prix nets et Service compris

Pour les Réservations : 0o 33 (0)5 63 60 8o So
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