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MENU PASTEL AuPrixde 49 €

Rémoulade de Butternut et Noisettes, Ail Noir et Coppa Maison
ou

Gravlax de Truite, Blinis au Sarasin, Mangue et Curcuma

Selle d Agneau, Betterave et Panisse de Pois Chiche
ou
Filet de Pageot, Noix de Cajous, Poireaux et Beurre Blanc

Fromages d Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins (Suppl. 8 €)
Chocolat Noir, Thé Vert et Rose de Sables
ou

Pomme en Textures, Caramel au Miso et Sorbet Cidre

MENU DEGUSTATION
Au Prix de 72 €

Ce menu est servi pour [ensemble des convives de la table

Amuse-Bouche

Homard Bleu, Bisque et Gel Yuzu

Mousse de Foie Gras, Chutney de Figues et Granola

Ris de Veau Glacé. Carottes Noires et Panisse de Pois Chiche

Pause Fraicheur

Fromages d 'Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins. (Suppl. 8 €)

Dessert du Moment



LA CARTE

Pour commencer

Graviax de Truite, Blinis au Sarasin, Mangue et Curcuma 24€
Rémoulade de Butternut et Noisettes, Ail Noir et Coppa Maison 20€
Homard Bleu, Bisque et Gel Yuzu 32€
Mousse de Foie Gras, Chutney de Figues et Granola 320 €
Velouté de Ce epes, Poitrine ﬁmée 18 €
La Mer
Filet de Pageot, Noix de Cajous, Poireaux et Beurre Blanc 32€
Filet de Saint Pierre, risotto et Bisque de Homard 36 €
La Terre
Filet de Beeuf. Galette de Pomme de Terre, Betterave 37€
Selle d Agneau, Betterave et Panisse de Pois Chiche 37 €
Ris de Veau Glacé, Carottes Noires et Panisse de Pois Chiche 36 €
Faucx filet & partager, (=300 g7) Gnocchis, radls glacée et Jus de Boeuf” 47 €

Le Fromage et Douceurs

Fromages d Occitanie sélectionnés et affinés par nos Soins. 16 €
Chocolat Noir, Thé Vert et Rose de Sables 16 €
Pomme en Textures, Caramel au Miso et Sovbet Cidre 16 €
M cuit Chocolat, Glace Chocolat. CrémeAng/azb’e 16 €

Prix des Menus est Hors boissons
Prix nets et Service compris

Pour les Réservations : 0o 33 (0)5 63 60 8o So



